


VIVE L’ECAILLE

HUITRES ET COQUILLAGES
OYSTERS AND SEAFOOD

[Tuilre N°2 Spéciale Mcédilerranée JC

N°2 Ovslers Spcciale Mddilerrande JC Giol
[Tuilre N°3 Perle de lmpdératrice Joel Dupuch
N°3 Ovsters Perle de lmpdéralrice Joel Dupuch

[ Tuilre N°( Perle Noire Cadorel

N° 1 Ovsters Perle Noire Cadorel

[Tuilre N° [ Kys de Carnac

N° 1 Ovster Rys de Carnac

Julols Mavo (250q)
IWhelk with mayo (250¢q)

CRUSTACES
SHELLFISH

Crevelles roses bio
Organic pink shrinyp

Langouslines décorliquése vivilides
Vivilied shelled langoustines

Langouslines au courl-bouillon
Roastled langoustines

LES PLATEAUX
SHELLFISH PLATTERS

Petrit Mousse 72 9€

3 huitres Cadoret / 3 huitres Dupuch /2 huitres Kys / 3 crevettes roses /

3 langoustines / 250g de bulots

3 Cadorel oysters 3 Dupuch oysters 2 Kys oyslers: 3 pink shiinips

3 langoustines -~ 250q ol whelks

Vive 145% €

2 huitres Giol / 2 huitres Dupuch / 2 huilres Kys / 2 huitres Cadoret/

2 langoustines vivifiées / 2 gambons & cru / thon rouge / sériole

2 (ol oysters” 2 Dupuch oyslers: 2 Kys oysters - 2 Cadorel oyslers

2 vivilied langoustines -~ 2 scarlel shrimp crudo. blucelin Lune

vellowtail
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VIVE LA SARDINE A L'HUILE
VINTAGE SARDINES

Sardinelles 18 ¢
Sardinelles. grilled bread. semi-salled huller

Sardines millésimdées « Sainl-Gilles-Crroix-De-Vie » 12 ¢
«Sanl-Gilles-Croix-De-Vie» sardines.
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VIVE LES CLASSIQUES
CLASSICS

Tarama vivili¢ d'une huile de liveche ne
Taramea enlivened wilh lovage oil

Moules gralinées a la sauge ne
Stulled muassels au gratin wilh sage

Anchois mariné au nalturel 18¢
NMarinaled anchovies

Crevelles crouslillanles. spicy mavo yuzu 19¢
Crispy shrimp. spicy vuzu 1niyo

VIVE LE CRU
CRUDOS

Thon lonnalo. capres, leuilles de shizo. arlichaul 230
Tuna lonnalo. capers. shizo leaves. artichoke

Saumon a la [Tamme au zaalar 293¢
Flamed salmon wilh zaalar

Sériole malurée, vinaigrelle au cassis 220
Aged yvellowlail. blackeurrant dressing

Ceviche de daurade, avocal brulé. [ruil de la passion 23
Sca bream ceviche. burnt avocado. passion fiuil

VIVE LE CHAUD
WARM DISHES

Gambons grillés. huile d’ail pimentée (8¢
Grilled pravvns. spicy garlic oil

Sleak de thon au rois poivres 306
Three-pepper Luna sleak

Vive a la [Tamme. bouillon inlense aux épices douces 29¢
IWeever on the (Tames. savoury sweel spices bhroth
Péloncles [lashés. velour de nduja 28¢

Small grilled scallops. nduja vehel

Quarl de poulpe doré. bouillon li¢ d’une douce harissa 39¢
Oclopus quarler. broth bound wilh mifd harisse



VIVE LES SALADES ET LE VEGETAL

SALADS AND VEGGIES

Palalas bravas. condimenl osceille el jalapenos
Palalas bravas. sorrel and jalapenos condimenlt
I‘cuille & feuille de choux pointu el dulse sauvage
Poinled cabbage and sca weed worked in levels
Cocur de laitue. huile d’olive miel-citron. neclarine. poulargue
Lelluce. honey-lemon olive oil. neclarine. bollarga
Pousses d’¢pinard au ponzu. bonile séehée
Spinach sprouls will ponzu. dried bonilo

Arlichaul barigoule herbacé

Grilled artichoke and herbs

Céleri rémoulade. laitue de mer

Remoulade celery. sea letluce

VIVE LES BELLES PIECES A PARTAGER

IO SHARE

Demi poulpe doré. bouillon li¢ d'une douce harissa
Lall octopus. broth bound wilh mild hearisse

Bar de ligne flambé au paslis. sauce vierge
Line-caughl sca bass flamed wilh pastis

Sainl Picerre roli & la sauge el aioli fumé
Roasted Sainl Pierre wilh sage and smokoed aioli
Poisson du jour selon arrivage

Calceh ol the day

VIVE LA DOUCEUR
SWEFTS

I‘'ramboise [Taiche. [romage blane el sorbel shizo

Fresh raspherry. while cheese and shiso sorbel

Coupe glacée lacon [raise melba

Stravwberry melba ice cream

Coupe glacée caramel. cacahuele el brownie

lce cream. caramel. peanuls and brovwnie

Alfogalo

Vanilla and collee ice cream

Cookie a la casserole XX noix de péean. glace vanille (= 15 minules)
XX Pecan Casserole Cookie, vanilla icoe cream (= 15 minules )
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